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ZE ZIVOTA KVASINEK

Jak probiha kvaseni?

Pan Walker si pofidil novou tovarnu na vyrobu ethanolu. V ni nechava kvasit cukerny roztok,
nakvaseny roztok pak vozi kamaradovi Karlovi Janotkovi do palirny, kde z néj destiluji kvalitni
potravinarsky lih. Budova ma nékolik typU mistnosti a pan Walker nechce pfilis investovat do
rekonstrukce, proto potiebuje zjistit, ktera z mistnosti je tou nejlepsi pro vyrobu ethanolu,
tedy pro kvasny proces. V mistnosti S1, ve sklepeni pod urovni terénu, je dlouhodobé
chladno (0-5 °C), mistnost 1.1, v prvnim poschodi, ma obvykle 15-20 °C, na stejném patfre je
nad plynovou kotelnou mistnost 1.7, kterd je od kotle vyhfivana az na 35-40 °C. Nedavno
majitel vybudoval v arealu firmy velkou saunu (mistnost 0.A), minénou jako zaméstnanecky
benefit, kde byva pfi provozu az 65-75 °C. V tuto chvili uvazuje, zda vyrobu neumistit do
tohoto prostoru.

Majitel chce nyni zjistit, ve které mistnosti ma probihat kvasny proces, aby vyrobil co
nejrychleji/nejefektivnéji ethanol.

Poradte panu Walkerovi, ve které mistnosti bude vyroba ethanolu nejefektivné;si.

Co se vam bude hodit védét

Ethanol dokdzi vyrobit kvasinky, které k této vyrobé potfebuji zakladni surovinu, ze které
budou ethanol vyrabét. Touto surovinou jsou obvykle sacharidy (cukry). Podobné jako
vSechny jiné organismy, potrebuji také kvasinky k Zivotu a vyrobé ethanolu optimalni
podminky.

Rovnici reakce mGzZeme zapsat takto: C12H2,011 + H,0 = 4 CH3CH,0H + 4 CO;,
1. Vypocitejte, kolik gramu ethanolu vznikne z 10 g fepného cukru, tedy sachardzy.

2. Navrhnéte, jakym zplisobem bychom mohli sledovat, Ze reakce probiha?
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NeZ za¢nete experimentovat

1. Zamyslete se, co je proménnou, kterd bude ovliviiovat efektivitu vyroby ethanolu.

2. Ke sledovani prlibéhu reakce mate k dispozici tlakové cidlo, c¢idlo oxidu uhli¢itého
a teplotni Cidlo. Zamyslete se nad tim, k éemu by se v pokusu dala jednotlivd Cidla

pouzit.

Tlakové cidlo:

Cidlo koncentrace CO,:

Teplotni Cidlo:

3. Jakym zplisobem dosdhneme napodobeni podminek v tovarnich budovach?

Navrhnéte vlastni experiment, ktery bude napodobovat podminky tovarny a tim vam
pomUze se rozhodnout, jakd mistnost je nejvhodnéjsi. Experiment navrhnéte tak, aby
vlastni méreni pro kazdou zkoumanou teplotu trvalo 10 — 15 minut.

4. Odhadnéte, jak bude vypadat graf zavislosti tlaku na ¢ase a koncentrace CO; na Case:
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Napodobte v laboratofi proces vyroby ethanolu

Tip: vSechna méreni vkladejte do jednoho grafu, abyste ihned vidéli, v cem se méreni lisi

Zapiste postup provedeni pokusu:

Vyhodnotte ziskana data

1. Zhodnotte namérena data: podle ¢eho budete posuzovat, kterd mistnost je k vyrobé
ethanolu nejvhodnéjsi?

2. Vhodné a nazorné zaznamenejte zjiSténa data (graf?, tabulka?, text?)

3. Popiste a vysvétlete, co zjiSténa data znamenaji (= interpretujte vysledky):
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Pochlubte se svymi vysledky

NapiSte majiteli tovarny e-mail, ve kterém mu doporucite, kterd mistnost je nejvhodnéjsi pro
vyrobu ethanolu, a kratce zdGvodnéte, proc je dand mistnost vhodna a ostatni méné.

Pfedchozimi experimenty jste ziskali dostatecné mnozstvi zkuSenosti a informaci, abyste
dokazali zodpovédét tyto otazky:

1. Jakou roli maji v celém procesu kvasinky?

2. Jaky je rozdil mezi kvasinkami a kvasnicemi?




